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Lo porzionatrice P40 & progettata per offenere porzioni di
pasta in continuo senza rovinare il processo dilievitazione.
Il semplice & rapido cambio del cono di estrusione e del
tipo di tastatore permettono di oftenere impast di diversa
pezzatura da 20 a 800 gr. con unda produzione oraria adii
70 0 280 kg

La porzionatrice P40, inferamente redlizzota in oCccioo inox
AISI 304, & dotata ai una vasca con capacifa i 40 kg, La
particolare forma della vasca con gl angoli raccordiati
consente una facile e veloce pulizia,

Lo porzionatrice P40 pud essere fornita con

e accessori teflonati

o differenti coclee di spinta dell'impasto

Quiesta versafilifc permette la lavorazione di impasti molto
diversi fra loro: da duri ad appiccicosi ed anche senza glu-
fine.

Un timer elettronico. regolobile tramite display. unitomente
ad una leva meccanica consentono, con differentt modao-
it di determinare il peso finale degli irnpasti lavorati.
Grazie al suo ingombro ridotto e dlla facilita e versatilit di
utilizzo, la porzionatrice P40 rappresenta un volido aiuto
nei piccoli-medi laborator e nelle pizzerie aiutando l'opera-
tore in una lavorazione minuziosa e ripetitiva,

Dotata di dispositivi di sicurezza o norme CE pud essere ac-
guistatar in bundle con l'arrotondatrice Kali per la prodiu-

zione in linea di impasti finifi,




. P40
4> Dough Divider

The dough divider P40 is designed fo produce dough portions continuously
without alfenng the leavening process in any way.

Simply andl quickly changing the extrusion cone and/or the type of feeler encr
bles the user to obtain different sized dough balls ranging frorn 20 1o 800g each
at an houry production rate that may vary from 70 1o 280Kg.

The dough divider P40, wiich is entirely manufactured from AISI 304 stainless
steel, is equipped with ¢ 40Kg fank capacity. ifs rounded construction and
specicl finish make 1or auick and easy cleaning andt along, weci-ree lie.

-,

-

Tre dough divider P40 con be supplied wilh ine following:

e FEP NO STICK Teflon-coated accessories

e different extrusions for various types of dough

The P40’s versalility encbles the user o process very different fypes of dough,
from siiff through fo sticky and even ghulen-free dough.

Togather. an electoric timer programmable via disploy ond a mechanical le-
ver eniable the user sel the inal porlion weight using diflierent melhods

Thanks to its fimited dirnension ana ease and versaliity of use, the dough di-
vider P40 is c: grect oid in any small io medium size kifcher (such os ozzo par-
lours, forfila bars, bakeries, kebal> bars, elc.) assisting ihe operaior with defailed
repetiive foids.

Fquipped with safety devices that comply with the maosr stringent infernational
reguiations, ihe PAJ can be purchased and operated as o single unit with the
dough rounder KAL for line prociuction of finished products.

| 3 P40

Portionneuse

La portionneuse P40 st congue pour ooterir des porions de pate en confinue
sans alfrer le processus qui consiste A faire lever o pdte.

Le remplacement simple et rapide du céne dextraction et/ou du type de
contacteur permet d'obtenir des portions de poids diffdrents, allont de 20 ¢ &
800 ¢ avec une production horairz cuil peut aller de 70 &1 260 kg.

Lo portionneuse P40, entiérement réclisée en acier inoxydoble AlSH 30d. est
équipée d'une cuve dune capacité de 40 kg. Sa forme sans angles ainsi que
sicle caraniissent un neffoyace rapice et ocile et une durée de

sa finition e

vie infacte dans le femps

X

L portionneuse P40 pelt élre foumie avec

® des accessoires en téflon selon la technique FEP NO STICK

o différentes visses sans fin pour différents types de pate

Cette fioxibilite propre & la P40 pemet de ravailler des paites frés diffsrentes entre
elles : de la péle dure el collante & I pale sans glulen

Ensemble avec,
digital, et un levier mécanique, permetiant des modes différents ¢
de dél
GIgee ¢ son volume edul, G sa liexibiile el G sa faciilé d uliisation, I
portionneuse P40 ieprésente une aide nen négligectie pour s pelils- moyens
aleliers cuisine (pizzérias. confeclionneurs de piadine. boulangeries, kebab
€fc,) en accomipagnant l'operarelr dans son fravail minutieux et rgpetifit

un temporisateur iégiable par lintermédiaire de afichage

Je fravail, ofin

crminer fe polds final des porlions.

Equipée de dispositifs de sécurité soumis aux plus severes reglementations
mondicles, elle peut éfre egalernent livee avec Ia bouleuses Kali pour la
production en série de procduils inis

P40

Portionierer

Der Portionierer P40 wurcie entwickell, umn forflaufand Teigportionen zu erhal-
fer, ohne dabel den Prozess der Teigfihrung zu andem.

Lereinfache und schnelle Austausch des Extrusionskegels und/ocler clie Art ces
Tasters ermdglichen der Ehalt von Porfionen in unterschiedlicher SitckgroBse
von 20 bis 800 Gramm., bei einer sitindlichen Produktion, die vor: 70 bis 280 kg
voriieran kann.

Ler génzlich aus Edelstant AISI 304 gefertigte Portionierer P40, ist rif einem Be-
hclter mit einem Fassungsvermégean von 40 kg ausgesiatiel. Seine kanfenfreie
Form und das spezielle Finish garantieren eine @infache und schnelle Rein-
gung und eine unveriardert lange lebensaoer.

[2er Portionierer P40 isi ausgesiatie! mil:

e teflonbeschichtetem Zubehér mit der FEP NO STICK-Technik

e verschiedene Férderschnecken flir unterschiedliche Teigsorten

Diese Vigiseitigkeit der P40 ermd&glicht die Verarbeitung sehr unterschiedlicher
Teigsorten: von hart bis klebrig. aber auch glutenfreie Teige.

Ein elektronischer. Uber das Display einstellbare limer, sowie ein mechaonischer
Hebel ermiéglichen, auf unterschiedliche Weise, die Bestmmung des Endge-
wichts cler Portionen.

ank seiner reduzienen Abrmessungen und der Einfachherr und Vielseing
Cebrauch, ist der Portionierer P40 eine nitzliche Hilfe in kieinen bis mirtelgrofen
Betieben (Pizzerien. Fiadinerien, Backereien, Déner-lmbiss, efc. ) und steht dem
Bedierer bei der umfassenden und wigderholten Bearbeiturig zu Saite,
Ausgestattet mit Sichermeiteinichiungen, die den stengster intemationalen
Regelungen unteriegen, kann der Porfionierer zusammen mit der abrundma-
schine Kali fr cli Prodiuktion von ferfigien Frodukien erstancien waerden.

= P40

o Porcionadora

La porcionadora P40 asta clisehadia para cotener porciones de masa sin paiu-
sa18 y sin cilferar el proceso de fermentocion.

Lar sustitucion facil y répida del cono de extrusion y/o del fipo de palpadior per-
mite oblener porcioneas de masa de diferentes tamarics, de 20 ¢ 800 gr aproxi-
rnaciamente, con una procduccidn por hora que puede variar de 70 a 280 kg
aproximadomente:,

La porcionadora P40, fabricacia tofalmente de acero inox AISI 304, esidy equ-
pacia con una cuba de 40 kg de capocidad. Su forma sin esquinas, junio
con un acabado especial, garantiza LN mpIeza 13y rSpIda v una duracion
inaiferable er el hemypo.

La porcionadora P40 se puedie suministrar con.

e accesorios teflonados con la técnica FEP NO STICK

e distintos tornillos sin fin para diferentes tipos de masa

Lo versatiidod de ia porcionadora P40 permite elaborar masas muy diferentas
enire si. Auras, pegafosas y fambien masos sin glulen

Un termporizador elechonico, requlalie por medio de la pantalla, junto con unc
oalanca mecanica, permite -en modos diferentes- deternminar &f paso final de
las porciones

CIoCias O sus dimensiones reauciaas v sk uso sencillo v versaril io porcionado-
ra P40 representa una valica ayuda pora 10s pequenos y medionos obiadores
(pizzeras, piadinerie, panaderics, kebob, efcéfert) apoyando of operano en
LunNa elaboracion minucicsa y contiruc

Esta equipadc con disposifivos de segurnidad sometidos a ias mas estictas
reglarmentaciones mundicles y se puedie comprar unicia con ko boleadora
Kali pcira a prodiuccicn en linec de productos acahados.
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0,75+ 0,18 Kw

20-800gr

max 280 kg/h

47 cm

43cm

78cm P40

50 kg

70kg

55x90xhé67 cm
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con accessori teflonati «
with feflon- coated parts «

avec piéces revétu de téfion -
mit Ersatzteilen Teflon-beschichtet »
piezas de repuesto Tefilén -
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35 40-60

40 60-100

45 90-130

50 120-160 | 300-450
55 150 - 200

60 200-300 | 400-600
70 600-700
75 700 - 800

wyaw.stateofartstudio.com




